RESTAURANT

SAPORE M




Apéritif Maison / Prosecco

Apéritif sans alcool

Aperol Spritz

Lemon Spritz

Crodino sans alcool

Negroni

Campari orange

Cynar / Amaretto di Saronno

Gin Tonic

Martini blanc ou rouge

Pineau des Charentes / Grand Marnier
Pisang / Batida de Coco

Pisang orange

Porto rouge /Amaro del Capo / Averna / Vecchia Romagna
Ricard / Sambuca Molinari

Whisky Coca

Acqua Panna ou San Pellegrino 50cl / 1L 5.00/9.00
Chaudfontaine plate ou pétillante 50c 4.50
Coca cola ou Coca zéro 350
Fanta orange ou citron 350
San Pellegrino orange ou citron 350
Sprite ou Sprite zéro 350
Minute Maid orange ou pomme cerise 350
Fuze Tea pétillant ou péche 3.50
Bliss tonic 3.50

Tagliere Sapore Mio (minimum 2 personnes) 18.00/pers.
Charcuterie, fromages et toutes nos spécialités chaudes et froides

Duo de bruschetta (tomates séchées, cime di rapa, copeaux de parmesan 18.00
et tomates cerises, burrata, ail, basilic, pistaches)

Carpaccio de boeuf, lamelles de truffe. roquette et foie gras 25.00
Carpaccio d'espadon parfumé aux agrumes et poivre rose 25.00
Salade César (salade romaine. émincés de poulet grillé et vinaigrette maison) 19.00




Croquettes de fromage maison

Parmiggiana di melanzane gratinée

Minestrone

Scampis du chef gratinés (tomates cerises. créme, provola fumee. courgettes)

(spaghetti, tagliatelle. penne. rigatoni. orechiette, gnocchi)

Aqlio. olio et peperoncino

Pesto maison et tomates cerises

Tomates fraiches et basilic

Bolognaise

Carbonara a litalienne

4 Formaqgi

Contadina (courgettes. aubergines. poivrons. champignons. tomates cerises)
Chair a saucisses. broccoli. creme

Fruits de mer

Trio de pates (lasagne. penne 4 formaqgi, tagliatelle pesto)

Lasagne maison

Cannelloni maison (ricotta/épinards ou viande tomates créme gratines)
Risotto aux cépes. gorgonzola et chair a saucisses (mini. 2 pers.)
Risotto & la créme de parmesan et lamelles de truffe (mini. 2 pers)

Escalope de veau milanaise 22.00
Escalope de veau romagnola (farcie au jambon de parme, scamorza. tomates. creme et champignons) 24.00
Escalope de veau du chef (tomates. creme. courgettes, pancetta. taleggio. gratinée) 25.00
Escalope saltimbocca a la romana (parme. sauge. vin blanc. citron) 23.00
Escalope de veau grillée Toscana (roquette. tomates séchées. copeaux de parmesan. creme balsamique) 24.00
Escalope de poulet au citron. vin blanc et origan 23.00
Escalope de poulet florentine (tomates. créme, épinards. ail. copeaux de parmesan) 24.00
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Tagliata de poulet au pesto. tomates cerises. roquette, copeaux de parmesan
Tagliata de boeuf sapore mio

0sso buco de veau

Steak de boeuf top qualité

Filet de boeuf

Entrecdte de boeuf selection du chef

Grillade de viandes mixtes

Cotes d'agneau grillées parfumées au thym, ail. miel

Béarnaise. gorgonzola, champignons trifolati, champignons créme. poivre créme, maison
Sauces creme sans lactose : 6.00

Grillade de poissons sélection du chef

Frittura de poissons et Iéqumes panés

Espadon a la facon du chef (tranche poélée. vin blanc. aubergines. tomates créme. scamorza)
Pavé de saumon a la sicilienne (tomates cerises. oignons rouges. capres. olives noires, vin blanc)

Frites

Pates au choix
Mayonnaise maison
Ketchup

Légumes chauds
Salade verte ou mixte




Tiramisu

Cannolo a la sicilienne revisité

Soufflé au chocolat noir

Sporcamuss (feuilleté a la creme patissiere)

Tranche milanaise

Coupe dame blanche ou noire
Tartufo au Grand Marnier
Cassata sicilienne

Vacherin aux fruits des bois
Sorbet citron ou framboise

Moretti / Peroni
Leffe blonde
Orval

Paix Dieu

Kriek Belle-Vue
Biere sans alcool
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Café 3.50

Déca 3.50
Espresso 350
Cappuccino mousse de lait 450
Cappuccino chantilly 450
Irish coffee 1.00
ltalian coffee 1.00

Tous: nos plils sonl’ gafement’ disponibles & empsiie).
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2 entrées au choix + 2 plats au choix + dessert




